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COLUNA - OS DESAFIOS DA OLERICULTURA

Reducaodo
desperdiciode
alimentos: desafio
atual e para futuras
geracoes

Celso Luiz Moretti

Terra atingiu 7 bilhdes de habitantes em

2011. Tal crescimento populacional vem

acompanhado de uma série de desafios,
dentre os quais se situa a seguranca alimentar da
populacdo mundial. Seguranca alimentar pode ser
entendida, de maneira simplificada, como a garantia
de alimentos, em quantidade, qualidade e no momento
adequado, a todos os individuos.

Para se garantir a seguranca alimentar varios
caminhos podem ser percorridos. E possivel aumentar
a producdo de alimentos, por meio do emprego de
tecnologias agropecuérias, com o desenvolvimento de
plantas e animais mais produtivos, mais resistentes
a pragas e doencas e mais nutritivos. Este tem sido
o caminho natural utilizado por diversos paises
no mundo, incluindo o Brasil, onde a producao
agropecuaria cresceu significativamente nas Gltimas
décadas sem um aumento proporcional de &rea. Outra
forma de se aumentar a disponibilidade de alimentos
é por meio da reducdo do desperdicio. Apesar de
parecer bastante l6gico e racional, poucos paises tém
adotado estratégias efetivas na busca de se reduzir as
perdas que ocorrem desde o campo de producdo até a
comercializagao.

Estudos conduzidos em 2011 pela Organizacgao
para Alimentacdo e Agricultura (FAOQ) das Nacdes
Unidas (ONU), em parceria com o Instituto Sueco
de Alimentos e Biotecnologia (SIK), indicaram que
aproximadamente 30% dos alimentos produzidos no
mundo para consumo humano sao desperdicados. Em
outras palavras, 1,3 hilhdo de toneladas de alimentos.
Isto significa que, além do préprio alimento, uma
quantidade incomensuravel de recursos usados para
sua producdo é gasta em vao.

As causas para o desperdicio de alimentos,
sobretudo em paises em desenvolvimento, estdo
relacionadas basicamente a deficiéncias e limitacoes
nos processos de colheita, embalagem, infraestrutura
de armazenamento, distribuicdo e comercializacao.
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Por outro lado, em paises desenvolvidos, o desperdicio
esta mais focado no comportamento dos consumidores
e, em alguns casos, na auséncia de coordenagao entre
os atores da cadeia de distribuicao.

A Embrapa Hortalicas e seus parceiros tém
desenvolvido, ao longo dos Gltimos anos, uma série
de acdes coordenadas com o setor produtivo visando
a reducdo do desperdicio de alimentos no Brasil e
em alguns pafses da América Latina, Caribe e Africa.
Assim, desenvolvimento de variedades e hibridos com
maior resisténcia a pragas e doencas, mais eficientes
no uso da agua e demais insumos, quantificacdo de
perdas nas etapas pods-colheita, desenvolvimento de
protocolos de manuseio pods-colheita de diferentes
hortalicas, desenvolvimento de embalagens e
aproveitamento de residuos do processamento minimo
na elaboracdo de novos produtos alimenticios sdo
apenas alguns dos projetos desenvolvidos. Tais acdes
de pesquisa, desenvolvimento e inovacdo tem gerado
diversas tecnologias, produtos e processos que, por
meio de iniciativas coordenadas de transferéncia
de tecnologia, tem contribuido para a reducgdo do
desperdicio de alimentos.

Apesar do longo caminho percorrido, muito ha
ainda a ser feito. Acredita-se que, além de desenvolver
novas tecnologias, o principal desafio é fazer com que
esse conhecimento chegue a quem dele necessita. E
necessaria e urgente também a adaptacdo de praticas
e processos as diferentes realidades e necessidades
tecnolégicas de pequenos e médios produtores. A
medida que se tornam escassos os insumos utilizados
na producdo, como agua, terra e energia, é de suma
importancia que se busquem novas alternativas
tecnolégicas para a producao e, sobretudo, reducdo do
desperdicio de alimentos em todo o mundo. #
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