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Introducao

A Microrregiao de Castanhal, Para, esté situada na érea de
influéncia da Rodovia BR 316 e das diversas rodovias
estaduais, interligando aos municipios vizinhos da Zona
Bragantina. Possui um grande potencial de
desenvolvimento para producéo leiteira: mais de 70% do
leite e derivados consumidos no Para sdo importados de
outros Estados, como Minas, Goids e Rondénia. A
Microrregido apresenta vantagens comparativas
importantes, como clima favoravel e a proximidades de
centros consumidores, como Belém, a 100 km de
distancia. Como esses mercados se tornam mais seletivos,
devido a concorréncia muito forte de empresas de porte
nacional e até internacional e, também, o consumidor que
estd exigindo mais qualidade e confiabilidade no produto,
é a regido de Castanhal que detém o maior nimero de
mini-industria no setor lacteo.
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O Municipio de Uruard, com 16 anos de emancipacao
politica, esté situado na Regido da Rodovia Transamazénica
(BR 230), no sentido Altamira-Itaituba, a 200 km de
Altamira, 500 km de ltaituba e a 1.000 km da capital,
Belém. Os produtores do Municipio de Uruara, sentem a
dificuldade do escoamento da producéao, devido a méa
conservacao das estradas principal e vicinais, além da
caréncia de energia. O leite produzido é vendido a popula-
cdo da cidade, sem nenhum tratamento térmico. Observa-se
que existe também, no municipio, numerosos produtores de
queijos artesanais, além do autoconsumo do leite muito
freqlientes nas propriedades (Veiga et al. 1996).

Este trabalho mostra os principais resultados de um
levantamento das condi¢Ges técnicas das industrias e a
forma em que é processado os derivados do leite na
Microrregido de Castanhal e Municipio de Uruara, Para.
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Processamento do Leite na Microrregido

de Castanhal e Municipio de Uruara

Metodologia

O levantamento dos dados foi realizado nos seguintes
locais:

a) Na Microrregido de Castanhal, durante o més de abril
de 2000, foram visitadas quatro industrias legalizadas no
Servico de Inspecao Estadual (S.I.E.), e que industrializam
o leite produzido na regiao.

b) No Municipio de Uruard, durante o més de agosto de
2000, foram entrevistados todos os 25 produtores que
comercializam diariamente o leite “in natura”.

c) Foram feitas entrevistas dirigidas a produtores ou
gerentes dos dois locais, visando obter informacdes sobre
0 processamento e a comercializacao do leite.

Processamento do Leite

Na Microrregidao de Castanhal

Todos os laticinios da Mesorregido Metropolitana de Belém
estdo localizados na Microrregido de Castanhal, por
questdes de influéncia da Rodovia BR 316 e das rodovias
estaduais, que integram todos os municipios produtores de
leite, inclusive das Microrregidoes como Salgado e
Bragantina.

Com o advento da lei 7.889/89, que delega poderes as
secretarias de Estado de agricultura na fiscalizacao, as
pequenas industrias de laticinios passaram a se instalar
nessa Microrregiao, visando ao aproveitamento do leite.
Atualmente, beneficiadas pela lei, quatro indUstrias de
pequeno porte processam parte do leite produzido pelos
produtores.

A linha de producédo de lacteos nessa microrregiao é
bastante diversificada, incluindo queijos de varios tipos,
leite pasteurizado e iogurtes. Assume posicao relevante a
fabricacdo de queijo Minas Frescal e Ricota, derivados de
baixas calorias, uma vez que os laticinios, por nao terem
grandes estruturas, preferem operar com produtos de alta
rotatividade, como os produtos frescais.

Controle da matéria-prima

O fornecimento do leite, em geral, é feito diretamente pelos
produtores em carrocgas, bicicletas, camionetas e, as vezes,
em caminhdes de propriedades do préprio laticinio. Antes
de ser pesado ou medido, o leite é analisado, através das
provas rapidas de recepcao, sendo as andlises mais
comuns a de acidez, pelo método de Dornic, alcool-
alizarol, que indica a tendéncia que o leite tem para
coagular, e a verificacao da densidade.

Assisténcia técnica as industrias

Trés delas sdo assistidas por técnicos particulares, de nivel
superior, normalmente veterinarios. Essa medida tem
assegurado a qualidade do produto, o que normalmente
garante uma boa aceitagcdo no mercado.

Estruturas das industrias

As indUstrias possuem plataformas de recepcao, com pisos
apropriados para receber impactos. Devido a limitacdo na
producédo (recebem um volume de leite diario entre 600 e
2.500 litros), nao utilizam balancas para pesar leite, nem
maquinas de lavar latdes. Possuem filtros de linha para
processar o leite.

Os equipamentos de processamento das inddstrias sdo em aco
inoxidavel. Utilizam-se pasteurizadores de placas ou
pasteurizador maturador lento, com aguecimento elétrico, para
o tratamento térmico do leite e tanques de coagulagao para a
fabricacdo de queijos. Os pisos e paredes, em todas elas,
estao de acordo com as exigéncias das normas higiénico-
sanitdrias. Todas as indUstrias visitadas possuem camaras
frias, para estocagem dos produtos, embora, as vezes, por
medida de economia, sejam utilizados freezeres horizontais,
com reguladores de temperaturas. O abastecimento de 4gua é
através de pocos artesianos e semi-artesianos, sendo as dguas
servidas canalizadas para fossas assépticas.

Controle de qualidade da producéo

As indlstrias da microrregiao sao formais com registros no
Servico de Inspecdo Estadual — S.I.E. Esse drgao fiscaliza
a producdo com visitas periédicas nas unidades
produtivas, para controlar a qualidade da producéo. Isso
ajuda as indUstrias a satisfazerem as exigéncias dos
consumidores e a enfrentarem a concorréncia do mercado,
que é atualmente muito acirrada. Assim, a Inspecao
Estadual estd cumprindo o seu papel, no seu objetivo de
garantir a qualidade dos derivados, evitando que o produto
final chegue no mercado consumidor com adulteracdes.

Volume de leite processado

No periodo avaliado, os laticinios da microrregidao eram
abastecidos por 65 produtores, que ordenhavam 3.800
litros de leite didrios. Segundo dados coletados em outra
pesquisa (Vieira et al., 2001), ainda é o leite que remunera
melhor o trabalhador, com preco médio de R$ 0,29/litro,
proporcionando uma renda bruta anual de R$ 481,80.
Essas indlstrias, que sempre operam em mercados
especificos, vém tirando fatias de grandes industrias e,
trabalhando com custos menores, sao as responsaveis por
um volume de negécios perto de R$ 410.000,00
anualmente e 30 empregos diretos, beneficiando 65
produtores rurais. Essas pequenas empresas trabalham
com sucesso porque respondem as principais mudancas



que ocorrem no mercado mundial de alimentos, que se
concentram no habito de consumo, conveniéncia e saude,
assim como nas oportunidades. Em 2003, de acordo com
dados da divisdao de produtos de origem animal da
Secretaria Executiva da Agricultura do Estado do Para
(Sagri), foram captados por essas pequenas empresas
1.378.417 litros de leite. Os produtos industrializados
sao apresentados na Tabela 1.

Tabela 1. Producéo de leite e derivados na microrregidao de
Castanhal, PA, em 2003.

Produto Quantidade
Queijo Mussarela (kg) 4.656
Queijo Ricota (kg) 26.585
Queijo Minas Frescal { kg) 80.192
logurte (litros) 26.315
Leite Pasteurizado (litros) 505.350

Fonte: Para (2003).

Mercado consumidor

Os produtos elaborados nas inddstrias da Microrregiao de
Castanhal sdo comercializados, parcialmente, na prépria
microrregido, para uma populacdo de 350.000 habitantes.
Devido a facilidade de transporte, a maioria da producao é
comercializada na capital do Estado, Belém, onde os
derivados sao distribuidos em redes de supermercados,
lanchonetes e padarias.

Os produtos de maior aceitacao dessas empresas, no mercado
regional, atualmente, sdo o queijo Minas Frescal e a Ricota.
Esses derivados, que nao eram conhecidos no Estado, nos
ultimos 20 anos vém aumentando sua producao, gracas a
Embrapa Amazénia Oriental que, através de cursos, palestras e
participacdo em eventos agropecudrios, tem divulgado a sua
fabricacdo, assim como de outros derivados como os queijos
mussarela, provolone e requeijoes, os doces de leite pastoso e
em tabletes, e os iogurtes, com sabores de frutas nativas
como o bacuri (Platonia insignis), o cupuacu (Theobroma
grandiflorum ) e a graviola (Anona muricata), estes, com altos
indices de aceitacao pelos consumidores, superando,
inclusive, os iogurtes de outras regides.

O soro de queijos é um subproduto ainda bastante
utilizado por muitos produtores de leite, na alimentacao
animal. Essa matéria-prima, que era descartada, atualmente
vem sendo aproveitada para a fabricacdo do queijo ricota.
Por exemplo, os 600 litros de soro de uma empresa, que
eram descartados, estdo sendo convertidos em 40 kg
diarios desse queijo.

Processamento do Leite na Microrregiao
de Castanhal e Municipio de Uruara

No Municipio de Uruara

Devido a localizacdo, o Municipio de Uruard, seu fluxo de
investimentos e mercadorias nao se desenvolveram tao
bem quanto em outras localidades. Devido as grandes
distancias dos dois grandes pélos de desenvolvimento,
Altamira e Itaituba, o Municipio de Uruara tem sérias
limitacOes de acesso rodoviério, principalmente no periodo
das chuvas. Com 45.000 habitantes, consome,
diariamente, cerca de apenas 2.000 litros de leite, cru,
sendo o Unico mercado acessivel para o leite nao-
processado. O restante da demanda local é atendida por
leite em p6, adquirido de outras regides do Pais. Contudo,
para os produtores, esse mercado de leite “in natura”
representa uma oportunidade de negécio, uma vez que seu
preco varia de R$ 0,50 a R$ 0,60 por litro.

O leite excedente, que os produtores nao conseguem
vender, principalmente nos fins de semana e feriados,
guando existe uma queda de 30% a 40%, é convertido
em queijos artesanais, comuns no municipio e em toda
Regido da Transamazonica. Entre eles, podemos citar:

a) “Queijo “Prensado” ou “Cozido” - Com essa
denominacao regional, assemelha-se ao queijo “Fontina”,
descrito no artigo 624 do decreto n.° 30691, de 29 de
marco de 1952 (Brasil, 1978). E um produto de massa
filada, moldado a temperatura entre 85°C e 95°C,
prensado e colocado em formas cilindricas ou retangulares
de 1 kg a 1,5 kg. Tem odor suave e sabor salgado; possui
baixa umidade para ter uma durabilidade de até 25 dias,
sem refrigeracao, e classifica-se, quanto ao teor de gordura
no extrato seco, como semigordo. O rendimento é de 9 a
10 litros de leite de bovino para cada quilograma de
queijo.

Os resultados da composicao quimica do queijo prensado,
fabricado com leite bovino, apds 20 dias, sdo mostrados
na Tabela 2.

Tabela 2. Composicdo quimica do queijo prensado,
fabricado com leite bovino, apés 20 dias de maturacéo.

Componente %

Agua 32,0
Gordura 31,0
Proteinas 31,1
Cloreto de sddio 2,8
Cinzas 3,0

Fonte: Vieira, L. C. & Huhn, S. (1998).
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b) “Requeijdao do norte” - produto obtido pela fusdo de
manteiga derretida com a massa de coalhada de leite integral
ou leite desnatado, filada e salgada. O artigo 613 do
mencionado decreto considera-o como um queijo semiduro
e peso variavel entre 2 kg e 12 kg.

Tabela 3. Composicdo quimica do requeijao tradicional,
fabricado com leite bovino,

Componente %

Agua 68,59
Gordura 18,00
Proteinas 10,44
Cloreto de sddio 0,85
pH 5,91

Fonte: Silva et al. 2003.

Esses produtos sao fabricados de acordo com a qualidade
do leite estabelecida pelos produtores. O leite ndo pode
estar coagulado; se coagulado, é deixado em vasilhames
de aluminio, até o dia seguinte, para coagulacao plena e
natural, visando a producéao de requeijao. No caso do leite
acido, sem coagulacao, o material segue a marcha para a
fabricacdo do queijo “Prensado” ou “Cozido”.

A venda desses derivados é feita por comerciantes na
cidade e diretamente aos consumidores, ao preco de R$
2,50 a R$ 3,00 por quilo, deixando um lucro liquido,
segundo os produtores, de até R$ 0,35 por quilograma de
queijo, dependendo do tipo de comercializacao. De acordo
com depoimentos dos produtores, ndo se obtém um lucro
ideal, mais evita perdas maiores.
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