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INTRODUCAO

As embalagens ativas tém como objetivo proteger e prolongar a vida util dos alimentos, aumentando a sua qualidade, seguranca e integridade [1]. Na industria
alimentar, este conceito de embalagem ativa foi aplicado como forma de controlar o fendomeno da oxidacéo lipidica em alimentos com alto teor de gordura, sendo que esta

é uma das principais causas de perda de qualidade destes alimentos.
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A composicao guimica do cha verde (Fig. 1) tem revelado um grande interesse
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no que diz respeito a prevencéo da oxidacao lipidica. Na sua constituicéo, as folhas

de cha verde possuem um teor elevado de compostos fendlicos, que tém sido
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associados a sua atividade antioxidante. Devido as suas propriedades, o cha verde é SR Sy ol s — 0. 2. Esquema geral do processo de
considerado um 6timo agente antioxidante natural. ot i
ACIDO POLILACTICO (PLA) SUBSTANCIAS REATIVAS AO ACIDO TIOBARBITURICO (TBARS)

O acido polilactico (PLA) € um polimero alifatico cujo monémero € derivado de

Este ensaio mede o conteudo de malonaldeido (MDA) que e formado

recursos renovaveis, como amido de milho, raizes de tapioca e cana de acucar. O o~ o . , .
durante a oxidacao lipidica pela decomposicao dos acidos gordos

polimero é formado através da fermentacéo de amido e condensacao de acido lactico

polinsaturados em hidroperoxidos [3].

(Fig, 2) [2].
Avaliar a eficacia de um filme de PLA com extrato de cha Fatias de salmdo fumado foram embaladas com filmes ativos de PLA (PLA/cha verde 1% e
verde incorporado em diferentes concentracées, 1% e 2%, PLA/cha verde 2%) (Fig. 3) e, posteriormente, armazenadas durante 7, 15, 30, 45 e 60 dias, em

contra a oxidacao lipidica de um alimento modelo (salméo refrigeracao. Um filme de PLA sem o extrato de cha verde foi usado como controlo.

fumado). Para avaliar a eficacia dos filmes ativos contra a oxidacao lipidica utilizou-se o teste de TBARS [4].

O procedimento do teste de TBARS encontra-se descrito na Fig. 4.
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Fig. 3. Fatias de Salm&o Fumado embaladas com PLA Fig. 4. Procedimento do teste de TBARS.

controlo (1); PLA/cha verde 1% (2); PLA/cha verde 2% (3.)
CONCLUSAO

RESULTADOS E DISCUSSAO
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0,02 I H H i i H no salmao fumado embalado com o filme PLA/cha verde
0 2%, apos 60 dias de armazenamento (Fig. 5).
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Fig. 5. Resultados do teste de TBARS para o salméo fumado embalado com os filmes ativos (PLA/Cha Verde 1% e
PLA/Cha Verde 2%) e o filme controlo.

devem ser realizados.
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» No geral, as fatias de salméo fumado embaladas com o filme de PLA/cha verde apresentaram menor

teor de MDA do gue aguelas embaladas com o filme controlo.
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