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EDITORIAL

REVISTA

AIPAN

40 ANOS DE VIDA

Celebram-se este ano os 40 anos de existéncia da AIPAN. Por tal facto
entendemos que seria opartuno trazer um pouco da Historia do nascimento
da nossa associagao, pois deve naturalmente despertar a curiosidade, a
todos guantos operam neste sector, sabendo que a sua grande maioria a
data, certamente nao exercia a sua actividade profissional na Panificagdo.
Ndo hé duvida que para contar esta historia de longevidade e de afirmagdo
associativa, tihhamos que identificar alguém que ao longo da sua vida
tivesse partilhado duma forma profissional e apaixonada a transigao do
pds 25 de Abril, que como € sabido foi um momento tnico de afirmagao

Anténio Fontes : e ;
Presidente de Direcgio da AIPAN e rompimento com o passado. Para nos contar essa histéria convidamos

0 Sr. Adriana Orriga, que ao longo da sua vida viveu de uma forma directa
e de grande proximidade representativa, oS momentos mais marcantes da Industria de hoje a imagem do
passado, ao que chama de “‘memorial’.

MEMORIAL
Implantagao dos Grémios de Panificago

Us Grémios de Panificagdo, criados por Decreto-Lei, no ano de 1936, com fungdes especificas, obedeciam a
regras, muito rigorosas, emanadas por Secretarias de Estado dos Ministérios da Economia e da Agricultura.
Eram visitados, periodicamente, para efeltos de fiscalizagdo, por inspectores, ligados aos Ministérios, do
Instituto Nacional do Pao e da Comisso de Coordenagda Econdmica.
“Anterior a criagdo do GIPP - Grémio dos Industriais de Panificagao do Porto, funcionavam associagdes de classe
concethia para defesa dos interesses da Industria de Panificagao.”
0 Grémio do Porto situava-se na Praga do Municipio e abrangia um quarto dos distritos de Portugal (entre parte
do distrito de Aveiro até ao Minho e Tras-0s-Montes) servindo cerca de 2000 agremiados.
Durante anos a concessao para instalagdo de padarias, através de alvards, obrigava a distancia de 1000 metros
entre cada uma. 0 organismo interveniente para a respectiva legalizagao era a “Circunscrigao Industrial, com
Delegagdo no Porto”.
De conformidade com a amplitude das Padarias, 0s Grémios, munidos de fiscalizagaa prdpria, procediam, como
¢ Gbvlo, a0 apuramento de vérios fatores, com vista & obtengao da farinha necessaria para o consumo inicial
e, posteriormente, existia uma ligagio comunicativa entre Organismos, ao tempo, FNIM (Federagao Nacional
de Industriais de Moagem) - Comiss3o Reguladora das Moagens de Ramas, IGPAI (Inspegao Geral de Produtos
Agricolas da Inddstria).
Fungdes especificas:
0 GIPP recebia da FNIM mapas dos contingentes mensais com as quantidades de farinha existente nas fabricas
de moagem.
Por sua vez, o GIPP, em face daqueles mapas, procedia & respectiva distribuicao pelos seus agremiados,
recebendo uma taxa estipulada pelo Governo e emitia guia de pagamento para os seus agremiados poderem
efectuar o carregamento da farinha. Nas fabricas de moagem existiam fiscais - da FNIM - que procediam ao
controlo das entradas e saidas da farinha.
0 Grémio distribu(a, a cada padaria agremiada, um mapa de escrituragdo didria para registo dos consumos das
varias espécies de farinha - o qual era obrigatdrio estar em dia. Com os elementos do referido mapa o Grémio,
anualmente, enviava o movimento operado para o Instituto Nacional de Estatistica e paraa D.. de Finangas em
mapas proprios.
Nota: No termpo da 22 Guerra Mundial, a farinha e outros produtos eram racionados e as guias de farinha tinham
que servisadas pela |.6.A., Intendéncia Geral dos Abastecimentos - agora ASAE. (Salva erro, 0 carbureto também
era racionado).

(por Adriano Orriga)

Um agradecimento muito especial ao Sr. Adriano Orriga, que representou varias empresas € a nossa
Assaciagdo em particular longo destas décadas, e que nos contou esta histdria.

Obrigado, emnome da Aipan e todos os seus associados.
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PROJETO TRADEIT

MAIO 2016

Eisa Ramalhosa,* Instituto Politéenico de Braganga

COMO 0 PROJETO TRADEIT TEM AJUDADO

MCTITIHTO DALITERMICA NEDDANRARNA
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Desde novembro 2013, o Instituto Politéenico de
Braganca (IPB) & parceiro num projeto FP7, intitulado
TRADEIT, financiado pela Comissao Eurapeia. Este projeto
visa criar uma rede formada por PMEs produtoras
de alimentos tradicionais da Europa dos seguintes
sectores: panificagao, laticinios & carnes. Com o projeto
TRADEIT pretende-se ajudar estas PMEs a aumentar a sua
competitividade e sustentabilidade.

No dmbito do Projeto TRADEIT vérias atividades foram
organizadas e promovidas pelo IPB em colaboragdo
com vinte parceiros internacionais, provenientes de
mais sete palses europeus. Em Portugal organizaram-se
workshops sobre seguranga alimentar, rotulagem e
Marketing de produtos de qualidade, e tecnologias €
Servigos potenciais, eventos esses decorridos na Escola
Superior Agraria do IPB, em Braganga.

Evento decorrido no IPB sobre tecnologias e servigos potenciais para PMEs

PMES DO SETOR DA PANIFICA[}AU

A nivel europeu, diversas empresas portuguesas
(incluindo daérea dapanificagao) ttmtidoa possibilidade
de participar de forma totalmente gratuita em diversos
eventos direcionados para PMEs, destacando-se os
seguintes:

- 06 e 07 de novembro de 2014: “Panificagdo Tradicional
no Século XXl - Solugdes para a produtividade e
competitividade”, em Potsdam (Alemanha);

- 26 & 27 de margo de 2015: “Sustentabilidade para PMEs
de produtos alimentares”, em Coldnia (Alemanha);

- 23 ¢ 24 de abril de 2015: “Inovagdo & Embalagem -
Solugdes para PMEs da drea alimentar”, em Barcelona
(Espanha);

Evento “Inovagao &
Embalagem - Solugdes
para PMEs da drea
alimentar” (Barcelona,
Espanha)

- 01 e 02 de outubro 2015:
“Tecnologias Associadas a
Seguranga Alimentar”, em
Tralee (Irlanda).

Recentemente, nos dias Il e
[2deabrilde2016, 0 Instituto
Politécnico de Braganga
(IPB) ¢ a Padaria Pao de
Gimonde  organizaram

Evento “Inovagéo & Embalagem - Solugdes para

PMEs da drea alimentar” (Barcelona, Espanha)
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Hsa Rarnalhosa / Instituto Politécnico de Broganga

0 evento de panificagdo intitulado “Traditional Baking
in Europe - Learning from each other”. Neste evento
participaram cerca de 60 profissionais da panificagao
de diversos paises, designadamente, Portugal, Espanha,
Italia, Alemanha, Irlanda, Inglaterra, Finlandia e Poldnia.

Foram dois dias intensos, nos quais os profissionais
da panificagao puderam partithar conhecimentos e
experiéncias.

Na parte da manha de ambos os dias, decorreram vérias
sessfes nas quais diversos temas foram discutidos,
designadamente: (i) Diferentes tipos de Paes Europeus
Tradicionais/Regionais; (ii) Quando a Tradigao encontra
a Inovagao; (iit) 0 que o consumidor final deseja?; (iv)
Novos cereais, e (v) Gastronomia ligada ao Pao - Novos
codigos gastrondmicos.

Evento “Traditional Baking in Europe - Learning from each other” (Bragariga, Partugal)

Na tarde do dia I de abril, os profissionais reuniram-se
na padaria ‘Pac de Gimonde” e confecionaram diferentes
tipos de pao, designadamente o Pao Transmontano,
Regueifa, Pao de Alfarroba, Hogazas Zamoranas, Pao de
Tritordeum, varios paes de centeio (como por exemplo,
0 Muhlenbrot & o Swabian Farmer’s Bread), Ciabatta,
Focaccia e 0 pdo de soda Irlandés.
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es elavorados no evento iradwional bakng u LUrope - Learning jrom eacn other”

(Braganga, Portugal)

MAIO 2016

Na tarde do dia 12 de abril, os profissionais dos diversos
paises trabalharam em canjunto, tendo elaborado varios
produtos que permitiram reunir o saber de diferentes
nacionalidades e em total harmonia juntar produtos tipicos
dos varios paises, tendo este evento permitido umatroca de
experiéncias muito enriquecedora para todos.

Participantes do evento ‘Traditional Baking in Europe - Llearning from each other”

(Braganga, Portugal)

Foi uma experiéncia inesquecivel!

As PMEs interessadas em obter informagao adicional sobre
0 Projeto TRADEIT podem consultar a pagina: http://www.
tradeitnetwork eu/ , na qual também podem proceder
sua (nscrigao, de forma totalmente gratuita. Desta forma
também poderdo receber periodicamente informagoes e
resultados do projeto.

0 Projeto TRADEIT também pretende favorecer a transfe-
réncia de tecnologias as PMEs, tendo sido desenvolvida uma
plataforma intitulada “Mercado Eletrdnico” (Marketplace).
Nesta plataforma pretende-se divulgar ofertas tecnologicas
(comaparexemplo, novas tecnologias, novos equipamentos,
etc.) e as PMEs podem também formular pedidas, colocar
dividas e descrever problemas com que se deparam.
Dessa forma, esta plataforma pretende ajudar as PMEs a
encontrar parceiros de negdcio. 0s interessados podem
inscrever-se no “Mercado Eletrdnico” de forma totalmente
gratuita, através do seguinte site: https;//marketplace.
tradeitnetwork eu/.

S¢ pretender obter mais informagdes sobre o projeto
TRADEIT, escreva a Professora Elsa Ramalhosa

(email elsa@ipb.pt ).
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