Gomphrena globosa L. como fonte alternativa de pigmentos naturais:
caracterizacao de betaclanidinas por HPLC-PDA-ESI/MS
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Introducao Metodologia

A percecao, as opinioes e os desejos dos consumidores tém um enorme impacto As amostras de Gomphrena globosa L. foram obtidas na
na industria alimentar. Na percecao visual, a cor torna-se um fator fundamental e, Ervital, uma empresa Portuguesa de Castro Daire (Portugal).
neste campo, 0s corantes alimentares assumem uma extrema importancia. A cor Os extratos foram preparados por infusdo em agua e por
pode ser considerada um dos atributos mais impressionantes dos generos maceracdo em agua: metanol (80: 20, v/v) contendo 0,5% de
alimenticios, que Influencia diretamente a preferéncia e a selecao dos acido trifluoroacético (TFA) [3, 4].

consumidores [1]. Existem muitos corantes naturais utilizados na industria A andlise foi efetuada por cromatografia liquida de alta
alimentar, tais como carotenoides, antocianinas e betalainas. As betalainas incluem eficiéncia acoplada a um detetor de fotodiodos e
compostos com cores que vao do vermelho-violeta (betacianidinas) ao amarelo- espetrometria de massa com ionizacdo por spray de eletrdes
laranja (betaxantinas). As betalainas nao tém sido tao extensamente estudadas (HPLC-PDA-MS/ESI). As betacianidinas foram caracterizadas
como as antocianinas, mas possuem uma capacidade corante trés-vezes maior. A de acordo com os seus espetros UV e de massa. Para
(nica betalaina autorizada como corante natural deriva da beterraba (E-162) [z analise quantitativa, obteve-se a curva de calibracdo por
mas existem outras fontes alternativas de betacia nas, como el injecdo de IcBes-padrdo com concentracdes conhecidas
neste trabalho: Gomphrena globosa L., vulgarme 5ign.
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Figura 1. Perfil de betacianinas do e
globosa obtido a 520 nm.
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