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para Nabi.

( HR. Dailani dari Anasr.a)
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PEMANFAATAN KULIT SINGKONG (Manihot utilissima) SEBAGAI

BAHAN ALTERNATIF PEMBUATAN CUKA DENGAN PENAMBAHAN
KONSENTRASI Acetobacter aceti YANG BERBEDA

Rani Rahmawati, A 420 110 086, Program Studi Pendidikan Biologi,
Fakultas Keguruan dan IImu Pendidikan, Universitas Muhammadiyah
Surakarta, 2015

ABSTRAK

Singkong selama ini hanya dimanfaatkan bagian dagingnya, sedangkan
kulit singkong dibuang atau sebagai pakan ternak. Kulit singkong biasanya
hanya dimanfaatkan sebagai tepung, gaplek, dan olahan lainnya. Salah satu
upaya untuk memberdaya kulit singkong menjadikan produk cuka. Penelitian
ini  bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan konsentrasi
Acetobacter aceti yang berbeda pada kualitas cuka kulit singkong terhadap
kadar asam asetat, kadar total gula dan kadar total padatan terlarut.
Parameter yang diukur yaitu parameter fisik yaitu tekstur, aroma, dan pH
serta parameter kimia berupa kadar asam asetat, kadar gula reduksi dan
kadar padatan terlarut. Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah
rancangan acak lengkap (RAL) dengan 1 faktor perlakuan yaitu penambahan
konsetrasi Acetobacter aceti yang berbeda (Ry = 5%, R, = 10%, R; = 15%).
Hasil penelitian yaitu pada perlakuan R; ,R, , dan R3. Kadar asam asetat
tertinggi pada R; yaitu 2,58%. Kadar gula total tertinggi pada R; yaitu
1,575% Kadar total padatan terlarut tertinggi pada Rj3 yaitu 5,985 mg/L.
Kesimpulan dari penelitian ini adalah adanya penambahan konsentrasi
Acetobacter aceti yang berbeda pada kualitas cuka kulit singkong terhadap
kadar asam asetat, kadar total gula dan kadar padatan total terlarut.

Kata Kunci : cuka kulit singkong, fermentasi, Acetobacter aceti.
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USE SKIN SINGKONG (Manihot utilissima) MATERIALS AS AN
ALTERNATIVE MAKING VINEGAR WITH ADDITION OF DIFFERENT
CONCENTRATION Acetobacter aceti

Rani Rahmawati, A 420 110 086, Department of Biology Education,
The Faculty of Education, University of Muhammadiyah
Surakarta, 2015

ABSTRACT

Cassava is only used for part of the meat, while the discarded cassava peel
or as animal feed. Skin is usually only used as cassava flour, cassava, and other
processed. One effort to empower cassava peel make vinegar products. This study
aims to determine the effect of different concentrations of Acetobacter aceti on the
quality of cassava peel vinegar on levels of acetic acid, total sugar levels and
levels of total dissolved solids. Parameters measured physical parameter ie the
texture, aroma, and chemical parameters such as pH and the levels of acetic acid,
reducing sugar levels and levels of dissolved solids. The method used in this
research is completely randomized design (CRD) with one treatment factor is the
addition of different concentrations Acetobacter aceti (R1 = 5%, R2 = 10%, R3 =
15%). Results of the study are in treatment R1, R2, and R3. The highest
concentration of acetic acid at R2 is 2.58%. The highest total sugar content in R1
is 1.575% the highest levels of total dissolved solids in R3 is 5.985 mg / L. The
conclusion from this study is the addition of different concentrations of
Acetobacter aceti on quality cassava peel vinegar on levels of acetic acid, total
sugar levels and levels of total dissolved solids.

Keywords: cassava peel vinegar, fermentation, Acetobacter aceti.

XVi



