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MOTTO

“Barang siapa yang mengerjakan perbuatan jahat, maka dia tidak akan dibalas
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mengerjakan amal saleh baik laKi-laKi maupun perempuan sedang ia
dalam Keadaan beriman, maka mereka akan masuk surga, mereKa diberi
rezeki di dalamnhya tanpa hisab”

(QS. AL-Mu'min: 40)

“Wahai orang-orang yang beriman, mintalah pertolongan (Kepada Allaf)
dengan sabar dan shalat, sesungguhnya Allah beserta orang-orang yang
sabar”
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ORGANOLEPTIK DAN VITAMIN C SELAI BUAH KERSEN
(Muntingia calabura) DENGAN PENAMBAHAN GULA
PASIR DAN PEKTIN DARI KULIT JERUK SIAM
(Citrus nobilis var. microcarpa)

Siti Octavia, A 420 100 142, Program Studi Pendidén Biologi,
Fakultas Keguruan dan llmu Pendidikan,
Universitas Muhammadiyah Surakarta,

2014

ABSTRAK

Buah kersen merupakan buah yang keberadaannya sering kita jumpai di
mana-mana, tetapi pada umumnya kurang dimanfaatkan oleh sebagian orang.
Buah kersen dapat dimanfaatkan untuk pembuatan selai. Penelitian selai buah
kersen ini menggunakan tambahan gula pasir dan pektin dari kulit jeruk siam.
Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui organoleptik dan vitamin C
selai buah kersen. Metode yang digunakan dalam penelitian adalah Rancangan
Acak Lengkap (RAL) dengan dua faktorial. Faktor tesebut yaitu gula pasir (O g,
50 g, dan 70 g) dan pektin dari kulit jeruk siam (15 g, 30 g, dan 45 g) dengan 9
perlakuan. Hasil penelitian organoleptik dianalis dengan deskriptif kualitatif dan
hasil penelitian vitamin C dengan deskriptif kuantitatif dengan analisis varian
dua jalan (Two way annova). Hasil penelitian organoleptik warna terbaik
terdapat pada perlakuan (G2J1) memiliki warna coklat, aroma terbaik pada
perlakuan (G0J3)memiliki aroma menyengat jeruk, rasa terbaik pada perlakuan
(G2J1) memiliki rasa manis, tekstur terbaik pada perlakuan (G0J3), dan daya
terima terbaik pada perlakuan (G2J1) rata-rata panelis menyatakan suka.
Sedangkan hasil penelitian vitamin C tertinggi terdapat pada perlakuan (G0J3)
sebesar 77,16 mg/%. Berdasarkan hasil penilitian dapat disimpulkan bahwa ada
pengaruh penambahan gula pasir dan pektin dari kulit jeruk siam terhadap
organoleptik dan vitamin C selai buah kersen.

Kata kunci: Organoleptik, vitamin C, selai buah kersen, gula pasir, dan pektin
dari kulit jeruk siam.
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