- FUSZERPAPRIKA ORLEMENYEK SZINENEK
MUSZERES VIZSGALATA AZ ORLEMENYKESZITES
FAZISAIBAN

HALASZNE FEKETE MARIA*—ZAHONYINE RACS PIROSKA*—HAJDU ERIKA*

A fiiszerpaprika &rlés célja minden esetben a legszebb szinii Grlemény elGallitdsa.
Sokéves kereskedelmi tapasztalat, hogy csak a megfelelGen apritott, szép piros szin(i
Srlemény kelend§ a piacon. A kész Grlemény szinét az alapanyag mindségében (elsG-
sorban piros-szinzék mennyiségén) kiviil jelentSsen befolydsolja a feldolgozés-tech-
nolégia is. Hazénkban jelenleg négyféle technoldgiat alkalmaznak, amelyeknek
miiveletei a kovetkezSk,

A hengerszékes Orlés, — koves Grlés — kondicionalds, — szitalas.

B: hengerszékes 8rlés, — kondicionalas, — szital4s.

C: Alpine malmon &rlés, — kis k8paron 4tengedés+kondicionalas, — szitdlas.
D: Alpine malmon 8rlés, — kondicionalas, — szitél4s.

Az alapanyag mind a négy technolégidnél kalapacsos daraldén durvara Grolt dara.

Annak eldontése, hogy a technolégiai fegyelem betartdsa mellett melyik feldol-
gozési folyamat mellett alakul ki a legjobb szinii végtermék igen bonyolult és kisér-
letileg nehezen kivitelezhet6 feladat. Miiszeres szinmérés segitségével viszont nyomon
tudjuk kovetni egy-egy technoldgiai folyamat egyes miiveleteinek hatdsara létrejott
szinvaltozas irdnyat és nagysigat.

Erre alkalmasnak tartjuk a CIEL*a*b* rendszerben értelmezett [1], AL}
vilagossagkiilonbség, a AC%, kromakiilonbség és a AH, szinezetikiilonbség elGjeles
hozzarendelését a miveletekhez.

* Jelen munkéban célul tliztiik ki a Kalocsai Paprlkafeldolgozé Villalatndl alkal-
mazott, e dolgozatban az el6z8ekben ,,B-vel jelolt technolégia miiveleteinek, neve-
zetesen a hengerszékes Orlésnek, a kondicionalasnak és a szitdldsnak az Grlemény
szinére gyakorolt hat4sit. EbbSl a célb6l 40 miszakban &sszesen 40 féltermék szin-
koordinatdinak az alakuldsat kisértitkk végig a feldolgozais kezdetétsl, azaz a dara
allapottd]l a végtermék kialakuldsdig. A 40 féltermékbdl szinezékmennyiség szerint
mindségi kategéridkat hoztunk létre. Jelen dolgozatban csak a 3,5 g/’kg—4,5 g/kg
szinezék-mennyiség intervallumba esd, a kereskedelmi mindgsités szerint ,,Csemege”
Grleményekre vonatkozd szinmérési adatokat dolgoztunk fel. Ebbe a kategéridba a
. vizsgalt mintdk koziil 18 féltermék tartozott.

* Gépészeti és Automatizalasi Intézet, Matematika—Fizika Osztaly
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1. ANYAG ES MODSZER

A Kalocsai Paprikafeldolgozé Villalat hengerszékes vonaldrél a feldolgozis
folyamata sordn mintikat vettiink a dardbdl a hengerszékes Orlés utdni toretbdl, a
konciondlds — azaz az Orleménynek kb. 4% mennyiségii vizfelvétele — utan és a
szitdlas miivelete utdn. Megmértiik minden minta szinezékmennyiségét, viztartalmat
a szabvanyban eldirt médon, valamint X, Y, Z sziningerjellemzéit MOMCOLOR-DC
tristimulusos szinmérg késziilékkel. A szin méréséhez a porméré feltétet hasznaltuk.
A darandl az inhomogenit4s miatt 10 feliileten tdrtént mérésbsl képzett 4tlag repre-
zentilta a minta szinét, a tobbi fazisban 5-5 mérés 4tlaga reprezentdlta a minta
sziningerjellemzgit.

2. MERESI EREbMENYEK ES .ERTEKELESUK

Meghatéroztuk a kondicionaldsnél felvett vizmennyiségeket (4V %) szdzalékban
megadva mintdnként hirom mérésbdl, majd atlagoltuk az értékeket az altalunk vizs-
galt 18 ,,Csemege” mintdra vonatkoz6an és szordst szadmitottunk. A 10. jlletve 5
feliilet szinmérésébdl étlagoléssal kapott X, Y, Z szmmgerjellemzokbol kiszdmitottuk
adLy, ACY és AHS értékeket a dara-toret, a toret-kondicionalt és a kondicion4lt-
szitalt mmték kozott féltermékenként. Majd ezek 4tlagit képeztikk a 18-szinezék
mennyxsége szerint egy kategdridba tartozé — mintdkra vonatkozdan és megadtuk a
szérésokat is. A 18 mintdra vonatkozd 4tlagolt adatokat és szérdsokat az 1. tabl4zat-
ban foglaltuk Gssze.

A AL}, ACY, AH.} elBjeles értékeibdl megéllapltottuk hogy a feldolgozas
elsG fazisidban a hengerszekes Orlés sordn 4tlagosan 4,1 egység vilagossdg novekedés
(mert 41} =>0) és mintegy 7,9 egység értékben kréma azaz szinélénkség ndvekedés
(mert 4C.}>0) j6n létre. A szinezet, azaz a pirossag mértékében nincs jelentSs val-
tozés, mert |AH.}| <1.

. A kondicionalés folyamat4n4l is igen nagy, Osszességében 11 szinkiilonbség egy-
séggel jellemezhetS szinvaltozds jott létre. A szineltérés elGjeles Osszetevdit vizsgalva
megallapithatjuk, hogy ennél a miiveletnél a szin mas irdnyba valtozott mint az &rlés-
nél. Azt taldltuk, hogy az Srlemény kb 4% mennyiségli vizfelvétele 7,1 egységnyi
sOtétedést (AL.% <0) eredményez, 5,9 egységet veszit a nedvesitett minta a krémabél
azaz a szinélénkségb8l (mert AC,,<0), de ugyanakkor 6,0 egységgel pirosabb is lesz
az el6z6 fazis mintajanal, mert AH*,, <0, és abban a szinnegyedben ahova a papri-
kadrlemények szinkoordinatai esnek a negativ elGjelii szinezeti eltérés a piros irdnyba
valo eltol6dast jelenti [1].

Az 1. tiblazat adataibél azt is megéllaplthatjuk hogy a feldolgozés harmadik
fézxsa a szitdlds nem eredményez jelentGsebb szinvaltozast a terméknél, mert AE.} <1.

3. OSSZEFOGLALAS

Objektiv szinmérési adatok felhasznaldsdval végigkisértiik a fiiszerpaprika. sziné-
ben bekovetkez6 valtozdsokat a feldolgozas sordn a dara Allapotatdl a késztermékig
a,,Csemege” minGségnél.

Megallapitottuk, hogy a hengerszékes Grlés miivelete elsGsorban a szinélénkséget
javitja a vizsgélt min8ségnél 7,9 egységgel, ugyanakkor jelentSs vildgosodast is ered-

ményez, ez 4,1 egységnek adédott. Az drlemény legkedvezSbb szinének kialakitdsa
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1. TABLAZAT

A szinvdltozds mértéke az rleménykészités fézisaiban

_ Szinvaltozas
Szinvaltozast.kivaltdé miveletek
AL.ab AC*nb AH.nh
Hengerszékes 6rlés 4,1 7,9 0,2
Szemcseméret eloszlas valtozas $s=0,88 3=0,63 s=0,21
Kondicionalas )
vizfelvétel CA5=4% -7.1 -59 —6,0
§=0,9% 5s=0,83 3=0,76 s=0,54
Szitalas
0,5 mm alatti szemcseméret kivalasztas 0,1 0,2 -0,1
5=0,3 =0,32 §=0,25

szempontjabdl fontosnak tartjuk a kondicionalas miiveletét, mivel e miivelet sordn
jon létre a szinezetben a piros szin irdnyaba valé eltolédds mintegy 6 egységnyi ér-

tékbzn.
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IRODALOM

INSTRUMENTAL EXAMINATION OF THE COLOUR OF SEASONING
PAPRIKA MILLINGS IN THE VARIOUS PHASES OF MILLING PREPARATION

Mdria Fekete-Haldsz, Piroska Racs—Zdhonyi and Erika Hajdi

Objective colour measurement data were used to follow the changes taking place in the colour
of seasoning paprika during the processing, from the grits stage up to the ready product, i.e. the

,,Csemege” quality.

It was found that the process of roll milling primarily improves the colour brightness, by 7.9
units in the examined quality; at the same time, it also results in a considerable lightening, 4.1 units
being obtained. From the aspect of the development of millings with the most favourable colour,
the process of conditioning is considered to be of importance: in this process, there is a shift of about

6 units in the colour, in the red direction.
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TECHNOLOGISCHE UNTERSUCHUNG DER FARBE DES MAHLPRODUKTES
VON GEWURZPAPRIKA IN DEN PHASEN DES
MAHLPRODUKTERZEUGNISSES

Mdria Fekete-Haldsz—Piroska Racs-Zdhonyi—Erika Hajdi

Mit Benutzung objektiver Angaben der Farbenmessung haben die Verfasser die Farbenverin-
derungen des Gewiirzpaprikas Qualitét ,,Csemege” wahrend der Verarbeitung von dem Graupen-
stadium bis zur Fertigware beobachtet.

Sie haben festgestellt, daB das Mahlenverfahren mit Walzenstuhl bei der untersuchten Qualin-
tit vor allem den Farbenton um 7,9 Einheiten verbessert, und das Malhprodukt gleichzeiteg bede-
tend um 4,1 Einheiten heller wird. Um den giinstingsten Farbenton zu erhalten, halten die Verfas-
ser das Verfahren der Kondizionierung fiir sehr wichtig, denn wahrend dieses Verfahrens steigt die
Rotfirbung um 6 Einheiten.

HUCCIEOOBAHME IIBETA TIOMOJIOB KPACHOI'O ITEPHA
" B ®A3AX ITPMT'OTOBJIEHHA ITOMOJIA C ITIOMONIBIO
IIPUBOPOB

Xasacny Mapus ®exeme—3axonuns Mupowka Pau—23Ipuxa Xaiidy

C Hcrronb30BaHAEM OOBCKTHBHBIX H3MEPHATENBHBIX AAHABIX I[EETA MbI IIPOCI/ICANIIH H3IMECHEHMS,
OPOHCXOIAIIME B HBETC KPACHOTO NEpUa B XoA4e NmepepaboTKH, HATHHAA C COCTOSHMH KPYIBI A0
roOTOBOrO IIPOOYKT Y coprta «Uemeren.

Mpb1 YCTRHOBHIIH, YTO ONEpaLHsA Pa3MoiIa HA BaJILHOBOH APOOHIIKE y ITOTO COpTa B MEPBYIO
ouependb YIyvInaeT ApKOCTh LBETa HAa 7,9 €IHHAL, B TO XC BPEMs NPABOMT K 3HAUYATEILHOMY HOC-
BETJIEHHIO, Hasioch 4,1 enmnuane. C Touku 3peHns GopMupoBanus HauGotee 6NaronpruATHOrO LBETA
IOMONA MBI CIMTa€M BAXXKHBIM KOHIHLKOHAILHYIO ONEpaLHIO, TaK KaK B XO/e ONEpalHH, B OKpacKe
IPOHCXOJHT CABUI B HANPABJICHHH KPACHOT'O L[BETA BEJIMYAHON B 6 €@HULL,




