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ENTUK, corak dan rasa coklat yang
unik mampu memikat hati siapa
sahaja. Sama ada ia berbentuk bu-
nga ros berwarna merah jambu dan

coklat, berbentuk hati, Mi-

ckey dan Minnie Mouse, cok-

lat berisi badam atau kismis

dan banyak lagi membuatkan

siapa yang melihatnya men-

jadi tertarik.

Sehubungan itu tidak hai-
ranlah jika ia sering dijadikan
sebagai hadiah atau pembe-
rian pada hari-hari penting
khusus buat yang teristime-
wa sebagai ungkapan terima
kasih, simpati, atau prihatin
hingga ke pernyataan cinta.

Namun, pemberian itu
akan lebih bermakna seki-
ranya ia merupakan hasil ta-
ngan sendiri dalam membentuk coklat
mengikut kreativiti dan cita rasa ter-
sendiri.

“Sememangnya coklat buatan sendiri
memberi lebih nilai pada seseorang in-
dividu itu, malah ia juga lebih sedap dan
menarik kerana ia diadun mengikut corak
dan cita rasa tersendiri,” demikian kata
seorang pengusaha coklat, Noor Liyana
Mohd. Adlj, 26.

Beliau yang telah dua tahun berke-
cimpung dalam dunia perniagaan coklat
ini merasakan ia mampu memberi pu-
langan kepada setiap individu terutama-
nya suri rumah yang ingin mencari duit
lebih.

“Siapa sahaja boleh membuat coklat,
paling penting ilmu, teknik dan kesung-
guhan perlu ada bagi mendapatkan hasil
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yang terbaik,” jelasnya yang membuat
pelbagai jenis coklat.

Selain coklat berbentuk hati, bunga dan
kartun, Liyana juga membuat oreo choc,
loli choc dan coklat yang berinti seperti
badam, kismis dan strawberi yang ke-
semuatiya dibuat sendiri di rumah meng-
gunakan coklat sebenar yang tidak di-

campur dengan sebarang bahan lain.
Menurutnya, bagi mendapatkan rasa
coklat yang sedap, beliau menggunakan
coklat hitam dari jenama Beryl's Gourmet
dan coklat putih dari jenama Collate.
“Untuk mendapatkan kepelbagaian
warna, saya mencampurkan coklat putih
yang telah dimasak sehingga
cair dengan beberapa titik
pewarna bagi tampak mena-
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“Paling penting, pastikan
setiap proses membuat cok-
lat, ia tidak terkena air kerana
pasti coklat itu akan rosak
dan bagi mendapatkan coklat
yang berkilat, pastikan juga ia
disimpan di dalam peti sejuk
selama 40 minit,” jelas gra-
duan jurusan Perniagaan An-
tarabangsa dari Universiti
Utara Malaysia ini.

Liyana yang memasarkan
kreativiti dan kebolehannya

membuat coklat di dalam laman sosial
facebook iaitu www.face-
book.com/MyCoklatSedap dan  blog
MyCoklatSedap mempunyai pelanggan di
semenanjung Malaysia termasuk Sabah
dan Sarawak.

Tidak hanya untuk majlis hari lahir,
Liyana turut membuat coklat bagi majlis
perkahwinan, hantaran, hadiah dan pel-
bagai acara lain. Bagi yang ingin me-
nempah, boleh juga menghubunginya di
talian 017 267 8958.
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