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Taldan kevesen tudjak, hogy az amerikai kontinensrél az 1500-as években
Magyarorszagra keriilt paprika termése joval tobb szin- és alakvéltozatot mutat, mint azt a
hazai piacokon lathatjuk.

Az étkezési paprikak koziil a hagyomanyos magyar izléshez kozel allnak a tolteni valo
paprika sdrga bogy6i vagy a zolden és pirosan arult paradicsom paprika, a zoldpaprikaként
fogyasztott hegyes erés, valamint az almapaprika. Az utobbi 10-15 évben blocky fajtik €s
képia paprikak tovabb bovitik az étkezési paprikdk palettéjat. Ezen fajtdk husa kemény,
magas a cukortartalmuk és intenziv iztiek. A fiiszerezéshez hasznalatos paprikak kozil ismert
a hagyomanyos fiiszerpaprika, cseresznyepaprika, valamint a leginkabb csak fiizérekben arult
chili jellegi paprika. Az igazsaghoz hozzé tartozik az is, hogy a Capsicum anuum L. var.
Longum csoportba tartozé rleményeinket adé paprikak formai gazdasiga is elég nagy.
»Gondoljunk csak arra mennyire mas egy Km-622 felall6 termésii paprika latvanya, mint egy
Sz-178-s csiingd termésallast fajta”. Arrol nem is beszélve, hogy az utobbi évtizedben egyre
népszeriibb, folia alatt termesztett hibridek, meroben mas latvanyt nydjtanak.

' Az amerikai kontinensen sokkal nagyobb divatja, van az ,ornamental’, azaz
diszpaprika csoportba sorolt paprikénak, mint nalunk. Bz a tendencia azonban valtozoban van.
Ha valaki nyar végén betér példaul Szegeden egy belvarosi virdgiizletbe, akar cserepes
diszpaprikak kéziil is valogathat. Tagadhatatlan, e legtébbszor méregerds névények joggal
érdemelték ki a diszpaprika jelz6t, hiszen forma- és szingazdagsdguk szamtalan variaciojuk
nagyon sz€p latvanyt nyujt.

Mik azok a tulajdonsagok, amik a diszité hatast nyujtjak?

A szin: citromsérga, narancssarga, korall piros, mélyvorés vagy az €rés soran tapasztalhatd
esetenként s6tétliliba vagy majdnem a feketébe hajlo antocidnos elszinezddés. A termésallas:
lehet csiingd vagy felalld, esetenként vegyes. A termésalak: a ceruzaformatol az ovalison at a
gombolylig, a paradicsomformdig barmi lehet. A bogyoméret: az egész pici, szinte a
borsonyitél akar egy kisebb sargadinnye méretéig valtozhat.

A Kft. szegedi osztalyanak fajtagylijteményében szamtalan olyan fajta talalhato,
melyek genetikai forrasai a nemesitd munkéanak, hiszen a nagy genetikai valtozatossag a
nemesitéi munka egyik alapeleme. Keresztezési partnernck hasznéljuk &ket, legyen sz0
specialis  bogy6formarél, valamilyen értékes  beltartalmi értékmutatérol  vagy
rezisztenciaforrasrél. Természetesen nem hagyhat6 figyelmen kiviil a vegeticiés periodus
hossza. Nalunk ez az id6 a paprika esetében szabadfoldén alig 5-6 honap. Termeszthetjiik
Oket, azért mert szépek, azért mert hihetetlen nagy a capsaicin tartalmuk, akar azért mert
ételeinket szinezd, izesité drleményt vagy szoszt készitiink beldlitk, de mindig gondoljunk
arra, mekkora karriert futott be a viligon ez az eurGpaiak 4ltal csak 500 éve ismert ujvilagi
noveény.

A munka az NKTH-OTKA kézés Alapkutatdsi Program (CK80719 és CK80766) valamint a
Magyarorszag - Romdnia Hatdron Atnyulo Egyiittmitkddési  Program 2007-2013
(HURO/0801/143, RedpepperTRD) tamogatdsdval késziilt.




