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Tierschutzgerechtes T6éten von Hummern

Das neue Tierschutzgesetz verlangt ein humanes T6ten von Tieren, auch von
Wassertieren,

In den fischverarbeitenden Betrieben, in denen grofie Mengen lebendes Fisch-
material, wie Forellen oder Aale, verarbeitet werden, bedient man sich schon
seit Jahren der schmerzlosen elektrischen Tétung von Nutzfischen, auch zur
Verbesserung der Lagerfihigkeit und der Qualitit.

Ganz anders dagegen, nach althergebrachter Methode, werden die Hummer ge-
tétet, indem man sie in kochendes Wasser wirft. Der Todeskampf dieser Tiere
betrigt mehrere Sekunden, zumal der starke Chitinpanzer das Eindringen der
Wirme verzdgert. Ferner vermindert sich die Temperatur im Kochgefa8 so-
fort, sobald die Hummer in das kochende Wasser emgebracht werden Anch
hierdurch wird der Todeskampf verlﬁngert

Ein schmerZIases ‘Toten von Hmmnern ist daher anzustrehen, Im glektmﬁsch o
reﬁmhen und elektrophysmlogxschen Lahora;torium des Iﬂsumtee fir Kisi ,
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Der Hummer, der sich bis zu seiner Tétung in Seewasser aufgehalten hat, be-
sitzt aufgrund des ''Salzgehaltes'' eine wesentlich hdhere Leitfihigkeit als das
umgebende Medium (Wasser)., Es wird also das Kraftlinienfeld auf den Hum-
mer konzentriert,

Im Zeitpunkt des Einschaltens des Stromes trat bei allen Hummern das er-
wiinschte Einschlagen des Abdomes (''Schwanzes') reflexartig auf. Dieses
empfehlenswerte Qualititsmerkmal blieb auch wihrend des anschliefenden
Kochvorganges erhalten, Bei keinem der 6 Versuchstiere konnte wihrend des
elektrischen T6tungsvorganges ein Todeskampf oder Abwerfen der Extremité-
ten beobachtet werden. Auch beim Abkochen aller elektrisch getéteten Hummer
wurde in keinem Fall ein Anzeichen einer Bewegung festgestellt.

Wie bei den elektrischen T6tungsanlagen fiir Siiwasserfische erwies sich eben-
falls bei den Hummern eine Abtétungspannung von 220== fiir die geeignetste, Die
Zeitdauer der elekirischen Durchstrémung soll 30 Sekunden nicht unterschrei-
ten,
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